Entrées :

- Uardoise de charcuterie alsacienne. 14,30€
- Uardolse de charcuterie alsaclenne & partager.20,95¢€
- Tomate ceeur de beeuf comme un steak tartare. 16,10€
- Mosaique de saumon et d’églefin, sauce aux éplces
17,20€

douces, miel et raifort.

Salades :

- Salade d'aigutllette de volaille marinée, sauce & la cacahute.

(Towmates cerises, radis et méli-mélo de salade) 16,90€
- La salade Dauphinoise.
(Toast de Saint Marcelin rBti, ravioles du Dauphing,
15,90€

tomwates cerises, raois, wéli-mélo de salade)

- Salade du chef.
(Magret de canaro séché farcl au fole gras, visti, tomates cerises,
radis, méli-mélo de salade, fruits rouges et vinaigrette miel

19,95€

romarin)



Plat :

POLSSONS :

Friture de filets de Dorade grise & Lalsacienne,

Sawuce tartare, pommmes frites, 19,50€
Choucroute de La wer (aux 3 polssons). 24,00€
viande :

carpaccio de Beeuf it U'Alsacienne, marinade au
ratfort, copeaux de Bargkass, pomines frites

et salade. 19,60€
Spleialités :

Choucroute garnie aux 4 vianodes, 20,00€
Fleischschwnaka au boutllown et salade verte. 19,50€

Uniquement sur réservation

Bacckeofe aux 3 viandes (Beeuf, agneau et pore) et salade verte.
Sur réservation F2h avant (minimum 4 personines)

Par Personne. 19,80€

Flammeleuche /Tartes Aambées :

Tarte flambée tradition et salade verte. 10,90€
Tarte flambée gratinée (emumental) et salade verte, 11,90€
Tarte flambée au munster et salade verte. 12,90€

Tarte flambée gratinée, magret de canaro fumé
et salade verte. 14,20€



Desserts :

La crémee brulée aux sapins des Vosges, F,00€
ardin de fruits rouges. 8,50€

(Blanc manger & Vamande, streusel cacao, coulls et frults rouges)

Comme un Mojito. 8,50€

(Meringue, criwme de menthe, gel riwm, sorbet citron vert et

segments d’agrumes)

Le sorbet arvosé mirabelle /eau de vie mirabelle.

(= boules) 9,00€
Le sorbet arrosé cltron / fleur de bidre. (3 boules) 9,00€
Le sorbet arvosé cerise/ Rirsch (3 boules) 9,00€
Glaces artisanales :

vawille/fraise/chocolat/café/framboise/citron/wmirabelle/
Cerise/ cltron vert.
1 boule 3,00€

2 boules 6,00€

Supplément ohawt’r,LLgJ 0,50€

Tous nos prodults sont fatts maison, des entrées aux desserts
avee des produits frats.

Tous nos prix indiqués sont



Le meniu du 68 :

L Ardoise de charcuterie.
ou
Tomate ceeur de beeuf comme un steak tartare.
(Supplément 1,50€)
ou

Mosatque e saumon et o’églefin, sauce aux épices douces
wmiel et ratfort. (Supplément 2,50€)

Choucroute garnie (aux 4 vianoes)
ou
Fletschschnaka au bouillon et salade verte.
La creme brulée aux saping des Vosges,
ou
Comme un Mojito,
(Supplément 1€)
ou

Sorbet arvosé (2 boules) Citron, fleur de bitre ou Mirabelle,
eau oe vie mirabelle ou Cerise, Kirseh. (Supplément 1€)

31,00€



Menius :

LE meni a’//cv/'our ;

(servi uw’wluemewt Le maildl du meereredl au vendredl)

sauf jour frié.
Entrée, plat, dessert 20,80€
Entrée, plat ow plat dessert 17,80€
Plat 14,20€

Le menu enfant : (- 12ans)

Nuggets du chef et pommes frites.
(Alguillettes de poulet)
ou
Vienwnoise et pommes frites,
Coupe de glace. (2 boules)

12,00€



