Entrées :

- Uardoise de charcuterie alsacienne. 14,20€
- Uardolse de charcuterie alsacienne i partager. 21,00€
- Ueewf comme au plat.

(jawne o'eeuf confit, crime de petit pols, sauce & L'huile fumdbe, crolitons, jambon cru,
plekles d'oignon rouge) 12,50€

- Royale d'asperge, crumble aux céréales, pickles de pointes
d'asperges et jambon cru fort notre. 14,50€



Plats :

Poissons :

- Ballotine d'Eglefin et blanc de polreau au nori, beurve de verjus

safrané et viz basmatl & L'huile de sésawe. R5,00€
- Choucroute de La mer (aux 3 polssons). 24,00€
Viandes :

- Supréme de volaille fermier Label rouge (environ 2009) aux

morilles et macaront a wan fagon. 26,80€
Spéeialités :
- Choucroute garnie aux 4 viandes. 20,00€
- Fleischschwaka au bouillow et salade verte. 19,50€

Uniguement sur résenation

- Baeckeofe aux 3 viandes (Beeuf, agneau et pore) et salade verte.
Minbmum 72h avant (minlimum 4 personines)
Par personne 19,80€
- Fowndue alsacienne au vin blance d’Alsace, veau et poulet (2509
de vianole par personne) et trio de sauces, frites et salade.
Minbmum 24h avant (minimum 2 personines)
Par personne. 2F,50€



Flammekuche /Tartes Aambées :

Tarte flambée tradition et salade verte. 10,90€
Tarte flambée gratinée (emmental) et salade verte. 11,90€
Tarte flambée au munster et salade verte, 12,90€
Tarte flambée gratinée, magret de canard fumé maison
et salade verte, 14,20€
Desserts :
La créme brulée auw sirop d’érable. F,00€
Kougelhof en baba au Kirsch et sphére de confit de cerise notre.
F#,90€
péclinaison autour du chocolat. g F0€

(entremets chocolat nolr croustillant praling, crumble cacao et
creme Namelaka)

- Le sorbet arrosé Cerise / Kirseh. (3 boules). g F0€
- Le sorbet arvosé citron / fleur de bidre. (2 boules). 8 F0€
- Le sorbet arrosé wirabelle / eaw de vie mirabelle (3 boules).

L, F0E
glaces artisanales :

vawnille/ fraise/chocolat/caté/framboise/ citron /wmirabelle/ cerise.

1 boule 3,00€
2 boules 6,00€

Supplément chaw’c’LLLg 0,50€



Le meniu du 68 :

L'Ardolse de charcuterie
ou
C'eewf comme au plat.

(jawne o'cewf conflt, creme de petit pois, sauce it L'huile fumée, crofitons,
Jambon cru)

ou

Royale d'asperge, crumble aux céréales, pickles de pointes ad'asperges et
Jambon cru forét woire.

Choucroute garnie (aux 4 vianoes).
ou
Flelschschinaka au boutllon et salade verte.
ou

Ballotine d’Eglefin et blanc de poireaw aw nori, bewrre dle verjus safrané et riz
baswmatl & L'huile de sésame. (Supplément 4€)

La créwme brulée au sirop d'érable.
ou

Péclinatson autour du chocolat.
ou

Sorbet arvosé citron/ fleur de bitre ou Cerise/ Kirseh ou wmirabelle/ eau de vie
wmirabelle. (Supplément 1€)

21,00€

Tous nos plats sont falts maison, des entrées aux desserts avee des produdits frats,
Tous nos prix tndioués sont service compris.

La Liste des allergenes est disponible sur demande.



Le menu a’uu/bur ;

(servi uwi,quemew’c le maidi du meercredi au vendredi)

Entrée, plat, dessert. 20,80€
Ewntrée, plat ou plat dessert. 17,80€
Plat dujour. 14,20€

Le menu enfant : (- 12ans)

Nuggets du chef et pommes frites,
(Alguillette de poulet)
ou
Viennoise et pommmes frites.
Coupe de glace. (2 boules)

12,00€



