ENtrees -

- Uardolse de charcuterie alsaclenne,

- Uardoise de charcuterie alsacienne a partager. 20,95€

- Royale de ratfort, strop de tomate, crevettes et

bouqu&t de salade. 15,R0€

- Mosaique de saumon et d’églefin, sauce aux éplees

douces, miel et ralfort. 17#,30€

Salades :

- Salade d’aiguillette de volaille marinée, sauce & La
cacahuetes.

(tomates cerises, radis et méli-mélo de saladle)
16,90€

- La salade pauphinoise.

(Toast de saint Marcelin voti, ravioles du Dauphing,
tomates cerises, vaodis, méli-mélo de salade) 15,90€

- Salade du chef.

(Magret de canaro séché farel au fole gras, mignon



ole pore séché au paprika fumé, tomates cerises, radis,
méli-mélo de salade et pignon de pin) 19,90€

Plats :

Polssons :

- Friture de filets de Dorade grise & L'alsacienne,

sauce tartare, pommes frites, 19,00€
- Choucroute de la mer (aux 3 poissons). 22,50€
viande :

- Carpaccio de Beeuf & 'Alsactenne, marinade au
ratfort, copeaux de Bargkass, pommes frites
et salade.
19,00€



Spéeialités :

- Choucroute garnie aux 4 viandes, 19,00€
- Flelschschwnaka au bouillon et salade verte. 17#,50€

Mwia\ucmewt sur réservation

- Baeckeofe aux 3 viandes (Beeuf, agneau et pore) et salaole
verte.
Sur réservation #2h avant (minlmum 4 personnes)
Par personne, 19,70€

Flammekuche /Tartes flambées :

- Tarte flambée tradition et salade verte. 10,50€

- Tarte flamwbée gratinée (emmental) et salade verte.
11,50€



- Tarte flamnbée au munster et saladle verte.

12,50€
- Tarte flamwbée gratinée, magret de canard fumé
et salade verte. 14,00€
DESSErES
- La creme brulfe o La pastille vichy. F,00€
- Pavlova aux frults rouge. 8,00€

(meringue, confit fruits rouge, chantilly et fruits
rouge frats)
- Tarte déstructurée citron et fruits rouge. 8,00€
(crémeux citron, Streusel, fruits rouges et sorbet citron)
- Le sorbet arvosé wmirabelle /eau de vie mirabelle.

(2 boules) 8,30€
- Le sorbet arvosé citron / fleur de bidre. (3 boules) £,30€
- Le sorbet arrosé cerise/ Rirsch (3 boules) g,30€

Glaces artisanales :

vawnille/fraise/chocolat/café/framboise/citron/wmirabelle/

cerise,



1 boule 3,00€
2 boules &6,00€

Supplément chawti,LLg 0,50€

Tous nos produits sont faitts matson, des entrées aux
desserts avec des produits frats.

TOUS NOS prix ’mdiqués sont service oompris.

La Liste des allergénes est disponible sur demande.

Le menu du 68 :

L’Ardolse de charcuterte.
ou

Royale de vaifort, sivop de tomate, crevettes et bouquet de
salade, (Supplément 1€)

ou

Mosaique de saumown et d’églefin, sauce aux épices douces,
miel et raifort. (Supplément =€)

Choucroute garnie.
ou

Fleischsechwalka au boulllon et salade verte.

o o

La creme brulée & La pastille vieh Y-



ou
Tarte déstructurée citron et frults rouge.
(Supplément 1€)
ou

Sorbet arrosé (2 boules) Citron, flewr de bigre ou Mivabelle,
eau de vie mirabelle ou Cerise, Kirsch, (Supplément 1€)

20,00€

Menus

Le menu du_jour :
(servi uniquement e midi du mereredi au vendreolt)

Sauf jour férié.
Entrée, plat, dessert 19,80€

Entrée, plat ou plat dessert 16,80€

Plat 13,20€

Le menu enfant : (- 12ans)




Nuggets du chef et pomumes frites.
(Alguillette de poulet)
ou
Viennolse et pomimes frites,
Coupe de glace. (2 boules)

10,00€



